
Gasterij de Poort 
Bed and Breakfast & Restaurant 

info@gasterijdepoort.nl 

 

 

 

8 Hotelkamers 

Restaurant met veel streekproducten 

mailto:info@gasterijdepoort.nl


Soepen 

Alle soepen worden geserveerd met brood 

. Mosterdsoep – Limburgse mosterd - Spek   6.50 

. Soep van het moment – elke keer wisselend   6.50 

 

Om samen te delen 

. Broodplank – met 3 verschillende smeersels   8.95 

. Chickenbites – met chili mayonaise     8.95 

. Chorizo kroketjes – aïoli       8.95 

. Bitterballen van wild – truffel      8.95 

. 2 Kick Ass Kipspies - chili – sesam – peper- ei           12.95 

 

Salades klein, voorgerecht 

. Vis: zalmtartaar – garnaalkroket         13.95 

. Du chef: wildpaté – wildbitterbal         13.95 

. Poort: buikspek – chorizokroket         13.95 

Alle salades worden met brood geserveerd, liever frietjes erbij € 2.50 

 



 

Voorgerechten  

Alle voorgerechten worden geserveerd met brood 

 

. Carpaccio – truffelmayonaise- Parmezaan  13.75 

. Buikspek – rode ui – Tonijn mayo - Zeewier  13.50 

. 2 Garnaalkroketten – Citroenmayo    13.95 

. Zalmtartaar -Rode biet – Citroenmayo   13.95 

 

Vegetarische hoofdgerechten 

 

. Ravioli – Oesterzwam -Roomsaus    20.95 

. Pofaardappel – Brie – gegrilde groenten   21.95 

 

Salades groot, hoofdgerecht 

. Vis: zalmtartaar – Garnaalkroket – vis v/h moment     22.95 

. Du chéf: wildpaté – Wildbitterbal – Tartaar van hert    22.95 

. Poort: buikspek – Chorizokroket - Carpaccio         22.95

    



Hoofdgerechten vlees 

Alle hoofdgerechte worden geserveerd met frietjes 

 

. Spareribs – 2 koude sauzen – salade   23.95 

. Buikspek – tonijnmayonaise- zeewier   23.95 

. Gekonfijte Eendenbout – rode kool- honing  24.75 

. Diamanthaas – pepersaus – groente    29.95 

. Ossenhaas – pepersaus – groente    33.95 

 

Hoofdgerechten vis 

. Forel – amandelen – kruidenboter – groente  21.95 

. Kabeljauwhaas – Piccalilly       23.95 

Heeft u liever salade ipv groente, zeg het ons. Liever een andere saus, wij horen het graag. 

 

Kindermenu 

. Frikandel – frietjes – mayo – appelmoes    9.95 

. Crispy Chicken – frietjes – mayo – appelmoes   9.95 

. Kroket – frietjes – mayo – appelmoes    9.95 

. Spare-rib – frietjes – knoflook – mayo        12.95 



 

Voorgerechten WILD 

Alle voorgerechten worden geserveerd met brood 

. Wild bitterballen – truffelmayonaise      8.95 

. Paté van heuvelland wild – Preiselbeeren   13.50  

. Steak Tartaar van hert– sjalot- eitje    13.50 

. Wildplateau – bitterbal – paté – tartaar van hert 14.95 p.p. 

 

Hoofdgerechten Wild 

Alle hoofdgerechte worden geserveerd met bijpassend garnituur 

. Steak Tartaar van Hert- sjalot – eitje   27.95 

. Medaillons van Zwijn – roomsaus    27.25 

. Hertenbiefstuk – rode kool – Little Gem- 

       bospaddenstoelen        28.95 

. Duo Hert/Zwijn – rode kool – bospaddenstoelen 28.50 

Wildmenu € 45.-  

Tartaar van hert / of / Paté van wild 

Duo van Hertenbiefstuk en wildzwijn 



Koffie de poort / of / dessert van het moment 

 

Desserts 

 

. Dame Blanche – vanille – chocolade – slagroom  8.95 

. Coupe de Poort – vanille – caramel – chocolade  8.95 

. Coupe Zondag – vanille – advocaat – slagroom  9.95 

. Coupe Amaretto – vanille – amaretto – mokka  9.95 

. Brownie – bruine chocolade – ijs – slagroom   8.95 

. Crème Brûlée – suikerlaag – ijs – slagroom   9.95 

. Parfait – wisselende smaak – ijs – slagroom   8.95 

. Dessert van het moment – vraag gerust ernaar  9.95 

. Kaasbord – verschillende limburgse kazen       13.95 

. kinderijsje – 1 bol ijs – snoepjes – slagroom   4.95 

. Glaasje Limburgse Dessertwijn, volle smaak met verfijnde zoete tonen.       7,95 

. Espresso Martini -  Vodka – espresso -  koffie likeur       8.95 

 

 



 

 

3 – gangen keuze menu  € 36.95 

. Kick Ass Kipspies met chili – peper- sesam 

. Tartaar van zalm – rode biet - citroenmayo 

. Carpaccio – truffelmayo – kaas 

. Garnaalkroket – limoen creme 

. Paté van wild – Preiselbeeren – heuvelland ham 

 

. Spareribs – 2 koude sauzen - salade 

. Limburgs Hoen – Mosterd – warme groente 

. Kabeljauwhaas - Piccalilly 

. Ravioli  - Roomsaus – Oesterzwam 

 

. Crème Brûlée – ijs - slagroom 

. Brownie – pure chocolade – ijs - slagroom 

. Parfait – ijs – slagroom 

.  Dessert van het moment 



. Hemelse coffee de poort 

 

Frisdranken: 

Cola - Cola Zero – Fanta – Rivella - Bitterlemon – Tonic – Cassis – Sprite  3.20 

Chaudfontaine Blauw – Chaudfontaine Rood – Appelsap - Jus    3.20 

Ice Tea – Ice Tea Green – Ginger Ale – Gemberbier     3.40 

Fristi – Chocomel           3.40 

Tafelwater Chaudfontaine Blauw – Chaudfontaine Rood     7.95 

 

Warme Dranken: 

Koffie – Thee – Espresso          3.10 

Cappucino – Koffie verkeerd         3.40 

Dubbele espresso – Latte Machiatto        3.95 

Verse munt thee – Verse gember thee       4.25 

 

Speciale koffie’s: 

Koffie de poort, met Ingendael, bonbons en slagroom     8.95 

French – Irish – Italiaanse – Spaanse – Klooster –, Koffie    8.95 

Limburgse koffie met els, bonbon en slagroom      8.95 

 

 



 

 

Likeur: 

Grand Marnier – Cointreau - Amaretto di Saronno -  Tia Maria    5.50 

D.O.M. Benedictine -  Sambucca - Bailey’s – Drambuie - Calvados, Grappa  

Vodka, Bacardi, Oakhart, Malibu, Gin, likeur 43, Pernod     5.50 

Limoncello              4.50 

  

         

Gedistilleerd 

Apperatief: 

Port rood/wit - Sherry medium/dry - Campari      4.50 

 

Binnenlands Gedistilleerd: 

Jonge Jenever – Jagermeister - Els – Ingendael - Advocaat    4.50 

 

Whiskey en Cognac: 

Whiskey Jameson           5.50 

Chivas regal -  The Glemlivet - Calvados        6.50 

Cognac Remy Martin V.S.O.P, Joseph Guy      6.95 

Vodka, Bacardi, Oakhart, Malibu, Gin, likeur 43, Pernod    5.50 



Limoncello             4.50 

 

Huiswijnen wit, rood, zoet en rosé 

Invidious Blanco Vdt Castilla, Spanje, verdego en sauvignon 

Deze wijn heeft een bleke strokleur, speelse hint van passievrucht en perzik 

Invidious Tinto Vdt Castilla, Spanje, temperanillo en syrah  

Diep paarse rode kleur, smaak vol tannine en heerlijk rood fruit 

Invidious Rosado Vdt Castilla, Spanje, grenach en trempanillo 

Licht roze kleur met aroma’s van framboos en aardbeien 

Rheinhessen, Spätlese, Duitsland  

Een zoete en fris-fruitige wijn. 

Per glas:    5,15     Per karaf:      19.95     Per fles:      26.95 

 

Open wijnen 

Montgras Reserva MG, Carmenère, Chili  

Prachtige rode wijn met intense aroma’s van pruimen, bramen en chocolade. Deze wijn 

heeft een lange afdronk. Heerlijk bij wild en rood vlees. 

Fedora,  Castel del Monte, Italia 

Frisse witte wijn van Bombino Bianco en Pampanuto druif met Chardonnay 

 

Per glas:    5.85        Per karaf:      21.95     Per fles:    29.50 

 



 

 

Limburgse wijnen van Wijndomein Steenberg te Epen 

Deze wijngaard is een van de meest zuidelijk gelegen wijngaarden van Nederland. 

Gewürtztraminer: 

Een explosie van exotisch fruit, citrus en specerijen.       39.50 

Riesling:  

De Riesling, de koningin onder de druiven, een droge wijn met een florale frisheid.  

Per glas: 7.25  Per karaf:       27.95    Per fles:    39.50 

Pinot Gris Blush:  

Fruitig, kruidig, krachtig en elegant. Een geurige mild-droge rosé wijn uit Epen  

Per glas 7.60  Per karaf:   28.95  Per fles   39.95 

 

Wijnen per fles: 

Pouilly – Fume AOC – Mademoiselle de “T“, Frankrijk ( wit)   47.50 

Soave Superiore Classico, Italie ( wit)  garganega druif    45.75 

PaCo –sensazioni di Paolo, Corvina, Corvinone en Syrah  ( rood)  39.50 

Malbec – El Origen, Argentinié ( rood)       37.95 

Primitivo- Devinis Candido, italie  (rood)      38.50 

Puntalice, Gaglioppo druif, Italié  ( Rose)      38.95 

 

Huisapperatief:         Limoncello met Prosecco en mint  per glas      7,95 



 

 

 

       


